
TOSTADASPAN DE MASA MADRE

AGUACATE, HUEVO Y FETA
Aguacate machacado con toque cítrico,
queso feta, huevo de corral hervido y cilantro

16

LE CANNIBALE
Steak tartar al estilo belga, salsa casera con
un toque picante y pepinillos

17

BONITO DEL NORTE
Bonito del norte con un toque cítrico, cebollino
y sutilmente picante.

17

SALMÓN AHUMADO 16
Salmón ahumado con aguacate machacado y 
huevo revuelto

BOWLS SALUDABLES
AÇAI 15
Pulpa de Açai de las Amazonias, yogurt Kefir,
granola, semillas de lino y fruta  de temporada

CHÍA PUDDING 15
Semillas de chía hidratadas en leche de coco,
chocolate Puchero, plátano y fruta de temporada

CROISSANT 3,5
CARACOLA DE CANELA 4,5

15LA AUTÉNTICA TORTILLA ESPAÑOLA
Huevos de corral, patata dorada y cebolla
caramelizada, acompañado de tomate fresco

Tostadas con pan de masa madre y
productos artesanales de agricultores

y pescadores seleccionados

Croissants y viennoiserie artesanales,
elaborados con ingredientes de origen

cuidado y la filosofía de Subtil

Verduras de Familia Hevilla (Coín):
ecológicas, km 0, de temporada,

cultivadas de corazón y compromiso
por los sabores auténticos

CAVIAR DE BERENJENA Y FETA
Caviar de berenjena ecológica al estilo oriental,
ligeramente picante, con auténtica feta griega

15 PASTRAMI
Carne de ternera especiada, con mostaza antigua
de Dijón y pepinillos

17

JAMÓN DE BELLOTA 100% IBÉRICO
Tomate rallado y aceite de oliva virgen extra

15

Añade queso Manchego (+3)

PAIN AU CHOCOLAT 4NAPOLITANA

VIENNOISERIE BOLLERÍA

HUEVOS BENEDICT
Dos huevos poché con suave salsa holandesa,
servidos sobre pan de semillas

16 BRISA SICILIANA
Omelette francesa con un suave sofrito de tomate
Huevo Toro, feta artesanal y albahaca fresca. 

15

PRECIOS EN EUROS, IVA INCLUIDO

AÑADE: MANTEQUILLA  / MERMELADA ARTESANAL  /  CREMA DE CHOCOLATE Y AVELLANAS (+2) 

CREACIONES DE AUTOR
MUSHROOM MORNING 22
Huevos revueltos, champiñones ecológicos del
huerto, quenelle de smashed avocado, rodajas de
tomate fresco y tostadas de pan de masa madre

VEGETABLE HARMONY 22
Omelette francesa rellena de verduras mixtas a la
parrilla, servida con mezclum de ensalada fresca,
tostada de masa madre con mantequilla y tomate
rallado


